
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง 
เรื่อง   การควบคุมสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร 

พ.ศ.  ๒๕๖๓ 
 

 

โดยที่เปนการสมควรตราขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง  วาดวยสถานท่ีจําหนายอาหาร

หรือสถานที่สะสมอาหาร 

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวนตําบล  

พ.ศ.  ๒๕๓๗  และที่แกไขเพ่ิมเติม  ประกอบกับมาตรา  ๔๐  มาตรา  ๔๘  มาตรา  ๔๙  มาตรา  ๕๐  

มาตรา  ๕๒  มาตรา  ๕๓  มาตรา  ๕๔  มาตรา  ๕๕  มาตรา  ๕๖  มาตรา  ๕๗  มาตรา  ๕๘  มาตรา  ๕๙   

มาตรา  ๖๐  มาตรา  ๖๑  มาตรา  ๖๒  มาตรา  ๖๓  มาตรา  ๖๔  และมาตรา  ๖๕  แหงพระราชบัญญัติ 

การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  องคการบรหิารสวนตําบลรอบเวียง  โดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหาร 

สวนตําบลรอบเวียงและนายอําเภอเมืองเชียงราย  จึงตราขอบัญญัติไว  ดังตอไปนี้ 

ขอ  ๑ ขอบัญญัตินี้เรียกวา  “ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง  เรื่อง  การควบคุม

สถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๓” 

ขอ  ๒ ขอบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง  ตั้งแตวันถัดจาก 

วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ขอ  ๓ บรรดาขอบัญญัติ  ประกาศ  ระเบียบ  หรือคําส่ังอื่นใดในสวนที่ไดตราไวแลว 

ในขอบัญญัตินี้หรือซึ่งขัดหรือแยงกับขอบัญญัตินี้  ใหใชขอบัญญัตินี้แทน 

ขอ  ๔ ในขอบัญญัตินี้ 

 “อาหาร”  หมายความวา  อาหารตามกฎหมายวาดวยอาหาร 

 “สถานที่จําหนายอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานที่หรือบริเวณใด ๆ  ที่มิใชที่

หรือทางสาธารณะที่จัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถ

บริโภคไดทันที  ทั้งนี้  ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค  ณ  ที่นั้น   

หรือนําไปบริโภคที่อื่นก็ตาม 

 “สถานที่สะสมอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานที่หรือบริเวณใด ๆ  ท่ีมิใชที่ 

หรือทางสาธารณะที่จัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอื่นใด

ซึ่งผูซื้อตองนําไปทําการประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง 

้หนา   ๑๖๖

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



 “ตลาด”  หมายความวา  สถานที่ซึ่งปกติจัดไวใหผูคาใชเปนที่ชุมนุมเพ่ือจําหนายสินคาประเภท   

สัตว  เนื้อสัตว  ผัก  ผลไม  หรืออาหารอันมีสภาพเปนของสดประกอบหรือปรุงแลว  หรือของเสียงาย   

ทั้งนี้  ไมวาจะมีการจําหนายสินคาประเภทอื่นดวยหรือไมก็ตาม  และหมายความรวมถึงบริเวณซึ่งจัดไว

สําหรับใหผูคาใชเปนท่ีชุมนุมเพ่ือจําหนายสินคาประเภทดังกลาวเปนประจําหรอืครั้งคราวหรือตามวันที่กาํหนด 

 “เจาพนักงานทองถิ่น”  หมายความวา  นายกองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง 

 “เจาพนักงานสาธารณสุข”  หมายความวา  เจาพนักงานซึ่งไดรับการแตงตั้งจาก

รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

 “ส่ิงปฏิกูล”  หมายความวา  อุจจาระหรือปสสาวะ  และหมายความรวมถึงส่ิงอื่นใด 

ซึ่งเปนส่ิงโสโครกหรือมีกล่ินเหม็น 

 “มูลฝอย”  หมายความวา  เศษกระดาษ  เศษผา  เศษอาหาร  เศษสินคา  เศษวัตถุ  

ถุงพลาสติก  ภาชนะที่ใสอาหาร  เถา  มูลซากสัตว  หรือส่ิงอื่นใดที่ก็บกวาดจากถนน  ตลาดที่เล้ียงสัตวหรือท่ีอื่น  

และหมายความรวมถึงมูลฝอยติดเชื้อ  มูลฝอยที่เปนพิษหรืออันตรายจากชุมชน 

  “น้ําเสีย”  หมายความวา  น้ําที่มีส่ิงเจือปนตาง ๆ  มากมาย  จนกระทั่งกลายเปนน้ํา 

ที่ไมเปนที่ตองการ  และนารังเกียจของคนท่ัวไป  ไมเหมาะสมสําหรับใชประโยชนอีกตอไป  หรือถาปลอยลงสู 

ลําน้ําธรรมชาติก็จะทําใหคุณภาพน้ําของธรรมชาติเสียหายได 

 “อาคาร”  หมายความวา  ตึก  บาน  เรือน  โรง  ราน  แพ  คลังสินคา  สํานักงาน 

หรือส่ิงที่สรางขึ้นอยางอื่นซึ่งบุคคลเขาอยูหรือเขาใชสอยได 

 “ที่หรือทางสาธารณะ”  หมายความวา  สถานที่หรือทางซึ่งไมใชเปนของเอกชน 

และประชาชนสามารถใชประโยชนหรือใชสัญจรได 

ขอ  ๕ ผูใดจะจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนที่ใด 

ซึ่งมีพ้ืนท่ีเกินสองรอยตารางเมตร  และมิใชเปนการขายของในตลาดตองไดรับใบอนุญาตจากเจาพนักงานทองถิ่น   

ถาสถานท่ีดังกลาวมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตร  ตองแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นเพ่ือขอหนังสือรับรองการแจง 

กอนการจัดตั้ง 

ขอ  ๖ ความในขอ  ๕  ไมใชบังคับแกการประกอบกิจการ  ดังนี้ 

 (๑) การประกอบกิจการท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ 

 (๒) การขายของในตลาด 

 (๓) การจําหนายสินคาในที่หรือทางสาธารณะ 

้หนา   ๑๖๗

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



ขอ  ๗ ประเภทของสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารกําหนดตามลักษณะของ

สถานท่ีประกอบกิจการเพ่ือการคิดคาธรรมเนียม  ดังนี้ 

 ก. สถานที่จําหนายอาหาร 

  (๑) สถานท่ีจําหนายอาหารท่ีมีลักษณะเปนตึกแถว  หรืออาคารอื่นท่ีมีลักษณะ

คลายคลึงใหคํานวณพ้ืนที่บริเวณที่จําหนายอาหารทั้งหมดในอาคารนับจากขอบผนังดานในทุกชั้น 

ที่ประกอบกิจการ  ยกเวนพ้ืนที่ซึ่งกั้นไวเปนสัดสวนสําหรับใชสอยเพ่ือการอื่น 

  (๒) สถานที่จําหนายอาหารท่ีมีบริเวณใหคิดพ้ืนท่ีภายในอาคารและรวมพ้ืนท่ีรอบอาคาร 

ที่ใชสําหรับการคาอาหารนั้นดวย  ถาไมมีขอบเขตที่แนนอนใหคิดจากแนวเขตของพ้ืนท่ีประกอบกิจการนั้น 

  (๓) สถานที่จําหนายอาหารที่มอีาคารเชื่อมตดิถงึกัน  ใหคิดพ้ืนที่ประกอบกิจการรวมกัน 

และมีใบอนุญาตใหใชสถานที่เปนสถานท่ีจําหนายอาหารฉบับเดียว  ถาอาคารนั้นไมเชื่อมติดถึงกัน 

ใหคิดพ้ืนที่แตละอาคารและแยกใบอนุญาตแหงละฉบับ 

  (๔) สถานที่จําหนายอาหารท่ีตั้งอยูในอาคารใด ๆ  ใหใชเลขท่ีของอาคารนั้น   

การพิจารณาอนุญาตใหพิจารณาจากลักษณะพ้ืนท่ีที่ประกอบกิจการ  ถาแยกเปนสัดสวนแตละแหง   

ไมวาจะเปนเจาของเดียวกันหรือไม  ใหมีใบอนุญาตประกอบกิจการแหงละฉบับ  การคิดพ้ืนที่ใหคิดพ้ืนที่

ประกอบกิจการ  กรณีอาคารใดที่ไดจัดหองน้ําหองสวมรวมซึ่งแยกไวตางหากไมนับรวมพ้ืนท่ีของหองน้ํา

หองสวมนั้น 

 ข. สถานที่สะสมอาหาร 

  (๑) สถานที่สะสมอาหารท่ีมีลักษณะเปนตึกแถว  หรืออาคารที่มีลักษณะคลายคลึง 

 กรณีตั้งวางสินคาอาหารเต็มพ้ืนที่  หรือวางสินคาอาหารทั่ว ๆ  ไปหลายจุดใหคํานวณพ้ืนที่ 

บริ เวณตั้ งวางสินคาอาหารทั้ งหมดภายในอาคารนับจากขอบผนังดานในทุกชั้นที่ประกอบกิจการ 

รวมกับพ้ืนที่ของหองน้ําหองสวม  ยกเวนพ้ืนที่ซึ่งกั้นไวเปนสัดสวนสําหรับใชสอยเพ่ือการอื่น 

กรณีตั้ งวางสินคาอาหารไม เต็ม พ้ืนที่หรือตั้ งวางเฉพาะที่ จุดใดจุดหนึ่ ง   อาทิ   ตู แช   

โตะ  ชั้นวางสินคาหรืออื่น ๆ  ที่มีลักษณะคลายคลึง  ใหคํานวณพ้ืนที่บริเวณที่ตั้งวางสินคาอาหารนั้น 

รวมกับพ้ืนที่หองน้ํา  หองสวมและเปรียบเทียบกับพ้ืนที่ของอาคารทั้งหมด  หากมีพ้ืนท่ีไมเกินกึ่งหนึ่ง 

ของพ้ืนท่ีอาคารท้ังหมด  ใหคิดพ้ืนที่เปนกึ่งหนึ่งของอาคารทั้งหมด  หากมีพ้ืนที่เกินกึ่งหนึ่งของพ้ืนท่ี

อาคารท้ังหมดใหคิดพ้ืนที่ของอาคารทั้งหมด  กรณีสถานท่ีประกอบกิจการนั้นมีหลายหองติดตอกัน   

กึ่งหนึ่งของพ้ืนท่ีใหหมายถึงกึ่งหนึ่งของหองที่ตั้งวางสินคาอาหารนั้น 

้หนา   ๑๖๘

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



หลักเกณฑการตรวจสถานที่สะสมอาหาร 

   (๑) อาคารตองมีความมั่นคง  แข็งแรง  พ้ืน  ผนัง  เพดาน  มีสภาพดี  สะอาด 

   (๒) มีชั้นวางสินคา  ทําดวยวัสดุที่ทําความสะอาดงายมีสภาพดี  แข็งแรง  

ชั้นลางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๑๕  เซนติเมตร 

   (๓) จัดใหมีแสงสวางที่เพียงพอตอการประกอบกิจการ 

   (๔) มีระบบการระบายอากาศที่เหมาะสม  ไมอับชื้น  กรณีใชเครื่องปรับอากาศ

ตองอยูในสภาพดี 

   (๕) กรณีมีการเตรียมอาหาร  พ้ืนที่บริเวณเตรียมอาหาร  และวัสดุที่ใชตองสะอาด 

มีสภาพดี  ทําความสะอาดงาย  เตรียมอาหารสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร  มีอางลางอาหาร 

ที่ระบายน้ําที่ดี 

   (๖) มีการปองกันและควบคุมแมลง/สัตวนําโรค 

   (๗) มีทอหรือรางระบายน้ําทิ้ง  ระบายไปสูที่บําบัดกอนลงสูทอน้ําทิ้งสาธารณะ 

   (๘) กรณีปรุงที่มีการปรุง  ประกอบอาหารท่ีมีไขมันหรือน้ํามันตองมีบอดักไขมัน 

ที่ใชการไดดี 

   (๙) จัดวางสินคาเปนสัดสวน  แยกประเภทของสินคาเพ่ือปองกันการปนเปอน  

โดยเฉพาะสินคาที่เปนสารเคมี  หามปะปนกับสินคาประเภทอาหาร 

   (๑๐) ไมวางผลิตภัณฑอาหารสัมผัสกับพ้ืน  สินคาอาหารในภาชนะที่ปดสนิท

วางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๑๒  เซนติเมตร  สินคาอาหารในภาชนะท่ีไมปดสนิทหรืออาหารท่ีมีการปรุง  

ประกอบ  ตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา  ๖๐  เซนติเมตร  อาหารและเครื่องดื่มที่พรอมบริโภคตองบรรจุ

ในภาชนะที่สะอาดและมีฝาปดมีน้ําใชท่ีสะอาดเพียงพอสําหรับลางภาชนะและอุปกรณ 

   (๑๑) หากมีการปรุง  ประกอบผูเตรียมปรุง  ประกอบ  ตองสวมเส้ือมีแขน 

และผากันเปอน  รวมทั้งรวบผมหรือสวมหมวกปองกันขณะปฏิบัติงาน  เตรียมปรุง  ประกอบ 

   (๑๒) ภาชนะ  อุปกรณ  และวัสดุท่ีใชเตรียมและจําหนายอาหารตองปลอดภัย  

สะอาดทําความสะอาดงาย  ลางและเก็บอยางถูกสุขลักษณะ 

   (๑๓) โครงสรางภายในตูเย็นและตูแชอาหาร  มีสภาพดี  สะอาด  สามารถ

ควบคุมอุณหภูมิใหคงที่ตามเกณฑที่กําหนดได  มีอุปกรณแจงอุณหภูมิ 
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   (๑๔) ที่รองรับมูลฝอยมีฝาปด  สะอาด  และถูกหลักสุขาภิบาล 

   (๑๕) มีการปองกันอัคคีภัย  เชน  มีเครื่องดับเพลิงที่ใชการไดดี  และสามารถ

หยิบใชไดสะดวกรวดเร็ว 

   (๑๖) ผักผลไม  สินคาสดตองทราบแหลงที่มาและปราศจากการปนเปอนสารพิษ 

  (๒) สถานที่สะสมอาหารท่ีเปนอาคารโกดังเก็บสินคา 

กรณีท่ีมีอาคารโกดังหลายหลัง  แตมีเลขที่ของอาคารโกดังเลขที่เดียวและเปนเจาของเดียวกัน 

ใหคํานวณพ้ืนที่ของอาคารโกดังทั้งหมดรวมกับพ้ืนท่ีของหองน้ําหองสวมและออกใบอนุญาต 

สะสมอาหารฉบับเดียว 

กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหลัง  มีเลขท่ีของอาคารโกดังเลขท่ีเดียว  แตมีเจาของหลายเจาของ 

ใหคํานวณพ้ืนที่ของอาคารโกดังของแตละเจาของรวมกับพ้ืนที่ของหองน้ํา  หองสวม  ออกใบอนุญาต 

สะสมอาหารใหแตละเจาของ 

กรณีที่มีอาคารโกดังหลายหลัง  และมี เลขท่ีของอาคารโกดังแตละหลังใหคํ านวณพ้ืนที่ 

ของอาคารโกดังแตละหลังรวมกับพ้ืนที่ของหองน้ําหองสวม  และออกใบอนุญาตสะสมอาหารแยกแตละโกดัง 

 กรณีที่มีเจาของสินคาอาหารหลายเจาของในอาคารโกดังนั้น  ใหคํานวณพ้ืนท่ีของสถานท่ีสะสมอาหารของ

แตละเจาของรวมกับพ้ืนที่ของหองน้ําหองสวมและออกใบอนุญาตสะสมอาหารใหแตละเจาของ 

 เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจกําหนดประเภทของสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหาร 

ตามประเภทของอาหาร  หรือตามวิธีการจําหนาย  เพ่ิมเติมไดตามท่ีเห็นสมควร 

ขอ  ๘ ผูไดรับใบอนุญาตหรือไดรับหนังสือรับรองการแจงใหจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหาร 

หรือสถานที่สะสมอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ  วิธีการ  และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

 (๑) สถานที่รับประทาน  เตรียม  ปรุง  ประกอบอาหาร  ตองสะอาดเปนระเบียบ  

และจัดเปนสัดสวนตองจัดและดูแลรักษาบริเวณสถานที่รับประทานอาหาร  และสถานที่เตรียม  ปรุง  

ประกอบ  จําหนายอาหารใหสะอาดเปนระเบียบอยูเสมอ 

พ้ืน  ควรมีลักษณะผิวเรียบ  ไมล่ืน  ไมแตกราวหรือเปนรองและไมมีเศษขยะ 

ผนัง   และเพดานควรทาสีออนเ พ่ือชวยใหบริ เวณรานสวางไมมืด ทึบและสามารถ 

มองเห็นส่ิงสกปรกไดงาย  โดยเฉพาะบริเวณที่เตรียมปรุงอาหารควรทําดวยวัสดุผิวเรียบ  ทําความสะอาดงาย  

เชน  สแตนเลส  อะลูมิเนียม  โฟเมกา  กระเบือ้งเคลือบ  อยูในสภาพดี  ไมชํารุด  และตองรักษาความสะอาดอยูเสมอ 
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วัสดุอุปกรณตาง ๆ  ตองจัดใหเปนระเบียบ  สามารถทําความสะอาดไดท่ัวถึง  และจัดบริเวณ 

ในการปฏิบัติงานใหเปนสัดสวน  ไมปะปนกัน  เพ่ือปองกันการปนเปอนของอาหารและในบริเวณท่ีปรุง 

ควรมีพัดลมดูดอากาศหรือปลองระบายควันชวยระบายอากาศ  และตองไมรบกวนบริเวณใกลเคียงดวย 

 (๒) ไมเตรียมปรุงอาหารบนพ้ืน  และบริเวณหนา  หรือในหองน้ํา  หองสวม  และตองเตรียม   

ปรุงอาหารบนโตะที่สูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

ตองไมเตรียม  หรือวางอาหาร  ภาชนะใสอาหาร  รวมถึงการหั่น  การลาง  การเก็บอาหารบนพ้ืน   

และบริเวณหนาหรือในหองน้ําหองสวม  ตลอดจนในบริเวณที่อาจทําใหอาหารปนเปอน  ส่ิงสกปรกได 

ตองเตรียมและปรุงอาหารบนโตะที่ สูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร  และโตะ 

ที่ใชเตรียมปรุงอาหารตองทําดวยวัสดุผิวเรียบสามารถทําความสะอาดไดงาย  เชน  สแตนเลส  โฟเมกา 

 (๓) ใชสารปรุงแตงอาหารท่ีมีความปลอดภัย  มีเครื่องหมายรับรองของทางราชการ  

เชน  เลขสารบบอาหาร  (อย.)  เครื่องหมายรับรองมาตรฐานของกระทรวงอุตสาหกรรม  (มอก.) 

ตองไม ใชสารปลอมปน  สาร ท่ีไม ใชอาหาร  หรือสาร ท่ีไมปลอดภัยในการบริ โภค   

มาปรุง  ประกอบอาหาร  ภาชนะที่ใชใสเครื่องปรุงรส  เชน  น้ําสมสายชู  น้ําปลา  และน้ําจ้ิม  ซึ่งมีฤทธิ์กัดกรอนได   

ตองใสในภาชนะท่ีทําจากวสัดุท่ีทนการกัดกรอนไดดี  ไดแก  แกว  กระเบื้องเคลือบขาว  และตองมีฝาปด   

สําหรับชอนตักควรใชชอนกระเบื้องเคลือบขาว  ถาใชสแตนเลสควรเปนชนิด  ๑๘  -  ๘  สวนเครื่องปรุงรส   

หรือสารปรุงแตงอาหารที่ไมมีฤทธิก์ัดกรอน  เชน  น้ําตาล  พริกปน  ควรเก็บในภาชนะที่ทําความสะอาดไดงาย   

มีฝาปด  หรือใชฝาชีครอบ 

 (๔) อาหารสดตองลางใหสะอาดกอนนํามาปรุง  หรือเก็บ  การเก็บอาหารประเภทตาง ๆ  

ตองแยกเก็บเปนสัดสวน  อาหารประเภทเนื้อสัตวดิบเก็บในอุณหภูมิท่ีต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส 

อาหารสด  เชน  เนื้อสัตว  ผักสด  ผลไม  ตองลางใหสะอาดกอนนํามาปรุงหรือเก็บ   

การเก็บอาหาร  ประเภทตาง ๆ  ตองแยกเก็บเปนสัดสวน  ไมปะปนกัน  โดยอาหารประเภทเนื้อสัตวดิบ 

ตองเก็บในอุณหภูมิท่ีต่ํากวา  ๕  องศาเซลเซียส  และควรจะมีการแยกเก็บอาหารประเภทตาง ๆ  ดังนี้ 

  (๔.๑) ผักสดกอนลางทําความสะอาด 

  (๔.๒) ผักสดหลังจากลางทําความสะอาดแลว 

  (๔.๓) ผลไมสดกอนลาง 

  (๔.๔) ผลไมสดหลังจากลางทําความสะอาดแลว 

  (๔.๕) เนื้อสัตวสดที่ไมใชอาหารทะเล 
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  (๔.๖) เนื้อสัตวสดประเภทอาหารทะเล 

  (๔.๗) อาหารท่ีพรอมบริโภค 

 (๕) อาหารที่ปรุงสําเร็จแลว  เก็บในภาชนะที่สะอาดมีการปกปดวางสูงจากพ้ืน 

อยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

อาหารปรุงสําเร็จ  หรืออาหารที่พรอมที่จะรับประทานได   โดยไมผานขั้นตอนของ 

การใหความรอนหรือการฆาเชื้อโรคอีก  ตองเก็บไวในภาชนะท่ีสะอาด  มีการปกปดอาหารไวตลอดเวลา 

เพ่ือปองกันสัตว  แมลงนําโรค  และฝุนละออง  และตั้งวางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

 (๖) น้ําแข็งที่ ใชบริโภคตองสะอาด  เก็บในภาชนะที่สะอาดมีฝาปดใชอุปกรณ 

ที่มีดามสําหรับคีบ  หรือตักโดยเฉพาะวางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

น้ําแข็งท่ีใชบริโภคตองเปนน้ําแข็งที่ผลิตขึ้นเพ่ือใชในการบริโภคโดยเฉพาะเมื่อละลายแลว 

ควรเปนน้ําที่สะอาด  ไมมีตะกอน  ภาชนะท่ีใสตองเปนภาชนะท่ีสะอาด  ไมเปนสนิม  มีฝาปด  สามารถ

เก็บความเย็นไดดี  ตองมีอุปกรณสําหรับคีบ  หรือตักที่มีดามยาวเพียงพอสามารถหยิบจับได 

โดยมือไมสัมผัสกับน้ําแข็ง  หรือไมทําใหเกิดการปนเปอน  และตองไมมีส่ิงของอื่นแชปนอยูกับน้ําแข็ง 

 (๗) ลางภาชนะดวยน้ํายาลางภาชนะแลวลางดวยน้ําสะอาด  ๒  ครั้งหรือลางดวยน้ําไหล

และที่ลางภาชนะตองวางสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

ภาชนะที่ใชใสอาหารทุกประเภทตองลางใหสะอาด  แยกภาชนะที่ใสของหวานและของคาว   

กําจัดเศษอาหาร  แลวลางดวยน้ํ ายาลางภาชนะ  ขัดถูคราบสกปรกของอาหารและไขมันออก   

แลวลางออกดวยน้ําสะอาดอีก  ๒  ครั้ง  โดยน้ําท่ีใชลางจะตองเปล่ียนใหสะอาดอยูเสมอหรือลางดวยน้ําไหล 

โดยเปดกอกใหน้ําไหลผานภาชนะแลวลางใหสะอาดเมื่อลางเสร็จแลวควรคว่ําใหแหงในท่ีโปรงสะอาด 

และสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 

 (๘) เขียงและมีดตองมีสภาพดี  แยกใชระหวางเนื้อสัตวสุก  เนื้อสัตวดิบ  และผัก   

ผลไม  เขียงตองมีสภาพดี  ไมแตกราว  ไมเปนรอง  สะอาด  ไมมีรา  ไมมีคราบไขมัน  หรือคราบสกปรกฝงแนน   

เขียงและมีดจะตองแยกใชระหวางเนื้อสัตวดิบ  เนื้อสัตวสุก  ผัก  ผลไม  โดยไมใชปะปนกัน  เพราะถาใชปนกัน 

จะทําใหมีการปนเปอนของเชื้อโรคจากอาหารดิบไปสูอาหารสุก  และผักผลไมได  ควรลางใหสะอาด 

ทั้งกอน  -  หลัง  และระหวางการใชงานเปนระยะและผ่ึงใหแหงในท่ีโปรง  โดยวางใหไดรับแสงแดด   

ไมควรใชผาหรือฝาหมอปดเพราะจะทําใหอับชื้นควรใชฝาชีครอบเพ่ือปองกันสัตวและแมลงนําโรค 

 (๙) ชอน  สอม  ตะเกียบ  วางตั้งเอาดามขึ้นในภาชนะโปรงสะอาด  หรือวางเปนระเบียบ 

ในภาชนะโปรงสะอาดและมีการปกปด  เก็บสูงจากพ้ืนอยางนอย  ๖๐  เซนติเมตร 
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ชอน  สอม  ตะเกียบ  ที่ลางสะอาดแลว  ตองเก็บวางในลักษณะตั้งใหสวนที่เปนดามจับไวดานบน   

ในภาชนะที่โปรงสะอาด  ภาชนะ  ไมกวางเกินไป  หรือเก็บวางเรียงเปนระเบียบ  โดยวางเรียงนอนไปในทางเดียวกัน   

และในการหยิบจับตองจับเฉพาะดามเทานั้น 

 (๑๐) มูลฝอย  และน้ําเสียทุกชนิดไดรับการกําจัดดวยวิธีที่ถูกหลักสุขาภิบาล 

มีการเก็บและรวบรวมขยะมูลฝอยใหเรียบรอยและมิดชิด  ไมรั่วซึมเพ่ือปองกันเศษขยะ 

และน้ําจากขยะซึมรั่วออกนอกถัง  และเพ่ือความสะดวกในการรวบรวมควรใชถุงพลาสติกสวมไวดานในถังขยะดวย   

เวลาเก็บไปกําจัดควรผูกปากถุงใหแนนเสียกอนและตองมีฝาปดถังขยะใหมิดชิดดวยการระบายน้ําเสีย   

ตองมีรางระบายน้าํเสียจากจุดตาง ๆ   ที่ใชการไดด ี โดยเฉพาะบริเวณหองครัว  และบริเวณที่ลางภาชนะอุปกรณ   

ตองมีรางระบายน้ําที่มีสภาพดี  ไมแตกราว  ไมอุดตัน  มีการดักรองเศษอาหารและควรติดตั้งบอดักไขมัน 

ในขนาดที่เหมาะสมกอนระบายน้ําเสียลงสูทอระบาย  หรือระบบบําบัดน้ําเสียไมระบายน้ําเสียลงสู 

แหลงน้ําสาธารณะ  เชน  แมน้ํา  ลําคลอง  ฯลฯ  โดยตรง  ทั้งนี้  ตองตักเศษอาหารและคราบไขมันท้ิง 

เปนประจํา 

 (๑๑) หองสวมสําหรับผูบริโภคและผูสัมผัสอาหารตองสะอาด  มีอางลางมือท่ีใชการไดดี  

และมีสบูใชตลอดเวลา 

หองส วมควรแยกออกจากหองครั ว เปน สัดส วน เฉพาะ   โดยประตูของหองส วม 

ตองไมเปดตรงสูบริเวณที่เตรียมปรุงอาหาร  ที่ลาง  ที่เก็บภาชนะอุปกรณ  และที่เก็บวางอาหารทุกชนิด   

เพ่ือเปนการปองกันการปนเปอนของเชื้อโรคตองดูแลรักษาความสะอาดหองสวมที่อยูในบริเวณ 

รานอาหารทุกหอง  ทั้งหองสวมสําหรับผูบริโภค  หองสวมสําหรับผูสัมผัสอาหาร  และพนักงานของรานอาหาร   

ตองสะอาดไมมีคราบสกปรก  ไมมีกล่ินเหม็น  มีน้ําใชเพียงพอ 

นอกจากนี้ตองมีอางลางมือท่ีใชการไดดี  และจัดใหมีสบู สําหรับลางมือใชตลอดเวลา   

(ควรใชสบูเหลว  เพราะสบูกอนอาจมีส่ิงสกปรกติดอยูท่ีกอนสบูได  ถาใชสบูกอนตองลางสบูใหสะอาดดวย) 

 (๑๒) ผูสัมผัสอาหารแตงกายสะอาด  สวมเส้ือมีแขน  ผูปรุงตองผูกผากันเปอนท่ีสะอาด   

สวมหมวกหรือเน็ทคลุมผมหรือรวบผมปองกันไรขนหรือเสนผม  สัมผัสอาหาร 

ผูปรุง  ผูเสิรฟ  ผูเตรียมอาหาร  ผูลางภาชนะหรือผูท่ีทํางานเกี่ยวของกับอาหารทุกคน   

ตองแตงกายสะอาด  สวมเส้ือมีแขน  ผูปรุงตองผูกผากนัเปอนท่ีสะอาด  หรือมีเครื่องแบบเฉพาะที่สะอาด   

และสวมหมวกหรือเน็ทหรือรวบผมที่สามารถเก็บรวบผมไดเรียบรอย  เพ่ือปองกันเสนผมปองกันไรผม

หรือเสนผมสัมผัสอาหารและส่ิงสกปรกปนเปอนอาหาร 
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 (๑๓) ผูสัมผัสอาหารตองลางมือใหสะอาดกอนเตรียมปรุง  ประกอบ  จําหนายอาหารทุกครั้ง   

ใชอุปกรณในการหยิบจับอาหารที่ปรุงสําเร็จแลวทุกชนิด 

ผูสัมผัสอาหารทุกคนตองลางมือดวยน้ํา  และสบู  หรือน้ํายา  ลางมือใหสะอาดอยูเสมอ  

โดยเฉพาะกอนเตรียม  ปรุง  ประกอบ  และจําหนายอาหารทุกครั้งและตองลางมือใหสะอาดทันที   

หลังออกจากหองสวมหรือหลังจากจับตองส่ิงสกปรก  เชน  ผาขี้ริ้ว  ขยะ  การแกะเกาผิวหนัง   

การปดปากขณะไอจาม 

สํ าหรับอาหารที่ ป รุ ง สํ า เ ร็ จหรื ออาหาร ท่ีพร อมรั บประทาน   ห าม ใช มื อห ยิบ จับ   

หรือสัมผัสอาหารโดยตรง  ตองใชอุปกรณท่ีสะอาดปลอดภัย  ในการหยิบจับอาหาร  เชน  ทัพพี  ท่ีคีบ 

 (๑๔) ผูสัมผัสอาหารที่มีบาดแผลที่มือตองปกปดแผลใหมิดชิด  หลีกเล่ียงการปฏิบัติงาน 

ที่มีโอกาสสัมผัสอาหาร 

ผู สัมผัสอาหารที่มีบาดแผลตองปกปดแผลใหมิดชิดโดยเฉพาะบาดแผล  หรือฝ ท่ีมีหนอง 

จะตองหยุดหรือหลีกเล่ียงการปฏิบัติงานที่มีโอกาสสัมผัสอาหารถาไมสามารถหยุดปฏิบัติงานได   

ควรเล่ียงไปปฏิบัติงานหนาที่อื่นแทนจนกวาบาดแผลจะหายสนิทจึงกลับมาปฏิบัติงานตามปกติ 

นอกจากนี้ ผู สัมผัสอาหารตองตัดเ ล็บ ส้ันและไมสวมเครื่องประดับนิ้วมือและขอมือ   

เพราะจะเปนแหลงสะสมส่ิงสกปรกและเชื้อโรคได 

 (๑๕) ผูสัมผัสอาหารท่ีเจ็บปวยดวยโรคที่สามารถติดตอไปยังผูบริโภคโดยมีน้ํา 

และอาหารเปนส่ือใหหยุดปฏิบัติงานจนกวาจะรักษาใหหายขาด 

ผู สัมผัสอาหารที่มีอาการเจ็บปวยดวยโรคที่สามารถติดตอไปยังผูบริ โภคได   ไดแก   

วัณโรค  อหิวาตกโรค  ไทฟอยด  บิด  อุจจาระรวง  ไขสุกใส  หัด  คางทูม  ไวรัสตับอักเสบชนิดเอ   

และโรคผิวหนังที่นารังเกียจตองหยุดปฏิบัติงานและไดรับการรักษาจนกวาจะหายเปนปกติไมสามารถ 

แพรเชื้อโรคไดและไมเปนท่ีนารังเกียจแลวจึงกลับมาปฏิบัติงานตามปกติได 

ขอ  ๙ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคาร 

หรือพ้ืนท่ีใดซึ่งมีพ้ืนที่เกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองย่ืนคําขอรับใบอนุญาต

ตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงกําหนดไว  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน  ดังตอไปนี้ 

 (๑) สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 

 (๒) สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เกี่ยวของ 

 (๓) อื่น ๆ  ตามที่องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงประกาศกําหนด 
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ขอ  ๑๐ ผูขอรับใบอนุญาตจะตองปฏิบัติตามหลักเกณฑ  และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

 (๑) จัดใหมีโตะ  เกาอี้  หรือที่นั่งอยางอื่นใหเปนระเบียบเรียบรอยและสะอาดอยูเสมอ 

 (๒) ผนังและบริเวณที่ปรุงอาหารตองใชวัสดุถาวร  แข็งแรง  และมีผิวเรียบไมดูดซึมน้ํา 

และทําความสะอาดไดงาย  การจัดตั้งถังบรรจุกาซ  ตองอยูในท่ีปลอดภัยตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข   

หรือผูไดรับการแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิ่น 

 (๓) จัดใหมีภาชนะและอุปกรณเครื่องใชตาง ๆ  ในการประกอบ  ปรุง  การเก็บ 

และการบริโภคไวใหเพียงพอตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุขหรือผูซึ่งไดรับการแตงตั้งจาก 

เจาพนักงานทองถิ่น 

 (๔) จัดใหมีที่สําหรับทําความสะอาดภาชนะ  และอุปกรณเครื่องใชตาง ๆ  ใหเพียงพอ 

ตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข  หรือผูซึ่งไดรับการแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิ่น 

 (๕) จัดใหมีท่ีอางลางมือที่ใชการไดดี  และมีจํานวนตามเกณฑท่ีกําหนดในกฎกระทรวง  

(ฉบับท่ี  ๒)  พ.ศ.  ๒๕๓๖  ออกตามความในพระราชบัญญัติรักษาความสะอาดและความเปนระเบียบเรียบรอย

ของบานเมือง  พ.ศ.  ๒๕๓๕  ตลอดจนจัดใหมีสบูลางมือไวตลอดเวลา 

 (๖) จัดใหมีระบบบําบัดน้ํ า เ สียหรือระบบกําจัดของเสียตามคําแนะนําของ 

เจาพนักงานสาธารณสุขหรือตามคําส่ังของเจาพนักงานทองถิ่น 

 (๗) ไมตั้งอยูในที่ที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ  หรือแหลงที่นารังเกียจ  เชน   

ใกลชิดกับที่ฝงศพ  หรือที่เก็บศพ  ที่ท้ิง  กําจัดส่ิงปฏิกูล  ท่ีเล้ียงสัตวหรือท่ีอื่นใดซึ่งเจาพนักงานสาธารณสุข 

เห็นวาเปนอันตรายตอสุขภาพ 

 (๘) พ้ืนทําดวยวัสดุถาวรและไมมีน้ําขัง 

 (๙) จัดใหมีรางระบายน้ําดวยวัสดุถาวร  เพ่ือใหน้ําไหลไปสูรางระบายน้ําสาธารณะ

หรือบอรับน้ําเสียไดสะดวกตามที่เจาพนักงานสาธารณสุขหรือผูซึ่งไดรับการแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิ่น 

เห็นชอบ 

 (๑๐) จัดใหมีแสงสวางภายในเพียงพอ  ณ  จุดที่ทําการปรุง  ประกอบ  และจําหนายอาหาร 

และตองมีการระบายอากาศภายในรานอยางเพียงพอโดยมีชองระบายอากาศไมนอยกวารอยละ  ๒๐   

ของพ้ืนท่ีหองสําหรับหองรับประทานอาหารที่มีเครื่องปรับอากาศ  ตองมีเครื่องหยุดอากาศหรือเครื่องฟอกอากาศ   

รวมทั้งตองติดเครื่องหมาย  “หามสูบบุหรี่”  (ขนาดและแบบปายตามระเบียบกฎหมายท่ีเกี่ยวของ)  ไวดวย 

้หนา   ๑๗๕

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



 (๑๑) จัดใหมีสวมที่ไดสุขลักษณะและมีจํานวนเพียงพอตามกฎกระทรวง  (ฉบับท่ี  ๒)  

พ.ศ.  ๒๕๓๖  ออกตามความในพระราชบัญญัติรักษาความสะอาดและความเปนระเบียบเรียบรอยของบานเมือง   

พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

 (๑๒) ถาจะขยายหรือเปล่ียนแปลงสถานท่ีประกอบการคาและทําใหสุขลักษณะ 

ของสถานที่เปล่ียนแปลงไปดวยแลวจะตองไดรับอนุญาตจากเจาพนักงานทองถิ่นกอน 

 (๑๓) จัดใหมีเครื่องดับเพลิงประเภทท่ีเหมาะสม  จํานวนเพียงพอ  และอยูในสภาพท่ีสามารถ

ใชไดสะดวกเมื่อเกิดเพลิงไหมตลอดจนตองมีการตรวจสอบเครื่องดับเพลิงใหอยูในสภาพใชการไดทุกป 

 (๑๔) จัดใหมีระบบการระบายควันที่เกิดจากการปรุงอาหาร  เชน  พัดลมดูดอากาศ

หรือปลองระบายควันซึ่งสูงเพียงพอที่จะไมกอเหตุรําคาญ 

 (๑๕) รักษาสถานที่ใหสะอาดอยูเสมอ  และตองใชน้ํายาฆาเชื้อโรคทําความสะอาดพ้ืนทุกอาทิตย 

 (๑๖) จัดใหมีที่รองรับมูลฝอยและส่ิงปฏิกูลท่ีถูกสุขลักษณะ 

 (๑๗) ถามีสัตวท่ีจะฆาเปนอาหารตองแยกใหอยูในที่เหมาะสม 

 (๑๘) จัดวางส่ิงของเครื่องใชใหเปนระเบียบเรียบรอยและรักษาใหสะอาดอยูเสมอ 

 (๑๙) ปฏิบัติการอื่น ๆ  ใหถูกตองดวยสุขลักษณะตามท่ีเจาพนักงานสาธารณสุข 

หรือผูซึ่งไดรับการแตงตั้งจากเจาพนักงานทองถิ่นแนะนําหรือตามคําส่ังของเจาพนักงานทองถิ่น 

ขอ  ๑๑ เมื่อไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาตใหเจาพนักงานทองถิ่น 

ตรวจความถูกตองและความสมบูรณของคําขอ  ถาปรากฏวาคําขอดังกลาวไมถูกตองหรือไมสมบูรณ 

ตามหลักเกณฑ  วิธีการ  หรือเงือ่นไขที่กําหนดไวในขอบัญญัตินี้ใหเจาพนักงานทองถิ่นรวบรวมความไมถูกตอง 

หรือความไมสมบูรณนั้นท้ังหมด  และแจงใหผูขออนุญาตแกไขใหถูกตองและสมบูรณในคราวเดียวกัน   

และในกรณีจําเปนที่จะตองสงคืนคําขอแกผูขออนุญาตก็ใหสงคืนคําขอพรอมท้ังแจงความไมถูกตอง 

หรือความไมสมบูรณใหทราบภายในสิบหาวันนับแตวันไดรับคําขอ 

เจาพนักงานทองถิ่นตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําส่ังไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 

ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน 

ตามท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี้ 

้หนา   ๑๗๖

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



ในกรณีที่มีเหตุจําเปนที่เจาพนักงานทองถิ่นไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําส่ังไมอนุญาตได

ภายในกําหนดเวลาตามวรรคสองใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้ง  ครั้งละไมเกินสิบหาวัน 

แตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนส้ินกําหนดเวลา 

ตามวรรคสองหรือตามท่ีไดขยายเวลาไวแลวนั้น  แลวแตกรณี 

ขอ  ๑๒ ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดรับหนังสือแจงการอนุญาต

จากเจาพนักงานทองถิ่น  หากไมมารับภายในกําหนดเวลาดังกลาวโดยไมมีเหตุอันสมควรใหถือวาสละสิทธิ์ 

 ขอ  ๑๓ บรรดาใบอนุญาตที่ออกใหตามขอบัญญัตินี้ใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันท่ีออกใบอนุญาต 

และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจขององคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงเทานั้น 

การขอตออายุใบอนุญาตจะตองย่ืนคําขอกอนใบอนุญาตส้ินอายุลวงหนาได  ๑  เดือนนับจากวันส้ินอายุ   

เมื่อไดย่ืนคําขอพรอมกับเสียคาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถิ่น 

จะส่ังไมตออายุใบอนุญาต 

การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ   

และเงื่อนไขที่กําหนดไวตามขอ  ๙  และขอ  ๑๐  โดยอนุโลม 

ขอ  ๑๔ ผูไดรับใบอนุญาตตองเสียคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราท่ีกําหนดไว 

ทายขอบัญญัตินี้ในวันที่มารับใบอนุญาตสําหรับกรณีท่ีเปนการขอรับใบอนุญาตครั้งแรกหรือกอนใบอนุญาตส้ินอายุ 

สําหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาตตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น  ถามิไดเสียคาธรรมเนียม

ภายในเวลาที่กําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมขึ้นอีกรอยละย่ีสิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระ  เวนแต 

ผูไดรับใบอนุญาตจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการนั้นกอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป 

ในกรณีที่ผูมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งคางชําระคาธรรมเนียมติดตอกันเกินกวาสองครั้ง  

ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผูนั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดเสียคาธรรมเนียม 

และคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๑๕ บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามขอบัญญัตินี้ใหเปนรายไดขององคการบริหาร 

สวนตําบลรอบเวียง 

ขอ  ๑๖ ผูไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้ตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย   

ณ  สถานที่ประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ 

้หนา   ๑๗๗

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



ขอ  ๑๗ ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูไดรับใบอนุญาต 

ย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุด 

ตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงกําหนดไว 

การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ   

และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

 (๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหายใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึก 

การแจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองท่ีที่ใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่น

ประกอบดวย 

 (๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาต

นําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

ขอ  ๑๘ ในกรณีที่ปรากฏวาผูรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตอง 

ตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติ 

การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้หรือเงื่อนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไวเกี่ยวกับ 

การประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้  เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังพักใชใบอนุญาตได 

ภายในเวลาที่เห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

ขอ  ๑๙ เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจออกคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเมื่อปรากฏวาผูรับใบอนุญาต 

 (๑) ถูกส่ังพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งขึ้นไปและมีเหตุท่ีจะตองถูกส่ังพักใชใบอนุญาตอีก 

 (๒) ตองคําพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  

พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

 (๓) ไมปฏิบัติหรือปฏิบัตไิมถูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  

พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัตินี้

หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาต

ตามขอบัญญัตินี้และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพ 

ของประชาชนหรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูที่เหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 

้หนา   ๑๗๘

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



ขอ  ๒๐ คําส่ังพักใชใบอนุญาตและคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงใหผูรับ 

ใบอนุญาตทราบในกรณีท่ีไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําส่ังดังกลาวใหสงคําส่ัง 

โดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําส่ังนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงาน 

ของผูรับใบอนุญาตและใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําส่ังแลวตั้งแตเวลาท่ีคําส่ังไปถึงหรือวันปดคําส่ัง   

แลวแตกรณี 

ขอ  ๒๑ ผูถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการท่ีถูกเพิกถอน

ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันที่ถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาต 

ขอ  ๒๒ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนที่ใด 

ซึ่งมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น 

ตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงกําหนดไว  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน  ดังตอไปนี้ 

 (๑) สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 

 (๒) สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เกี่ยวของ 

 (๓) อื่น ๆ  ตามที่องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงประกาศกําหนด 

เมื่อเจาพนักงานทองถิ่นไดรับแจงใหออกใบรับแจงแกผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐานในการประกอบกิจการ

ตามท่ีแจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาที่เจาพนักงานทองถิ่นยังมิไดออกหนังสือรับรองการแจง 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี้ตามวรรคหนึ่ง   

ถาการแจงเปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการ 

นับแตวันที่ไดรับแจง 

ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจงเจาพนักงานทองถิ่นจะกําหนดเงื่อนไขใหผูแจง 

หรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 

ในกรณีที่การแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถิ่นแจงใหผูแจงทราบภายในเจ็ดวันทําการ 

นับแตวันที่ไดรับแจง  ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันที่ไดรับแจงจาก 

เจาพนักงานทองถิ่น  ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหการแจงของผูแจงเปนอันส้ินผลแตถาผูแจง 

ไดดําเนินการแกไขภายในเวลาที่กําหนดแลวใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจง 

ภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับการแจงซึ่งมีรายละเอียดถูกตองตามแบบท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี้ 

ตามวรรคหนึ่ง 

้หนา   ๑๗๙

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



ขอ  ๒๓ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย   

ณ  สถานที่ดําเนินกิจการตลอดเวลาที่ดําเนินกิจการ 

ขอ  ๒๔ ในกรณีที่หนังสือรับรองการแจงสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ 

ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดทราบถึง 

การสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดตามแบบที่องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงกําหนดไว 

การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  

และเงื่อนไข  ดังตอไปนี้ 

 (๑) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหายใหผูย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง 

นําสําเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดง 

ตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

 (๒) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูย่ืน 

ขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําหนังสือรับรองการแจงเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่น 

ประกอบดวย 

ขอ  ๒๕ เมื่อผูแจงตามมาตรา  ๔๘  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

ประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอื่นใหแจงใหเจาพนักงานทองถิ่นทราบดวย 

ขอ  ๒๖ ในกรณีที่ผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามท่ีระบุไวในขอบัญญัตินี้โดยมิไดแจงตอ

เจาพนักงานทองถิ่นตามมาตรา  ๔๘  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  และเคยไดรับโทษ 

ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพราะเหตุท่ีฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอ 

เจาพนักงานทองถิ่นมาแลวครั้งหนึ่งยังฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นตอไป   

ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผูนั้นหยุดดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น

ตามมาตรา  ๔๘  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  ถายังฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถิ่น 

มีอํานาจส่ังหามการดําเนินกิจการนั้นไวตามเวลาที่กําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

ขอ  ๒๗ การแจงของเจาพนักงานทองถิ่นและคําส่ังของเจาพนักงานทองถิ่นใหทําเปนหนังสือ

แจงใหผูแจงหรือผูดําเนินการทราบ  ในกรณีท่ีไมพบตัวหรือไมยอมรับหนังสือใหสงหนังสือการแจงหรือคําส่ัง 

โดยทางไปรษณียตอบรับหรือปดหนังสือนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงาน

ของผูที่ตองรับหนังสือและใหถือวาผูนั้นไดทราบหนังสือดงักลาวแลวตัง้แตเวลาที่หนงัสือไปถึงหรอืวันปดหนังสือ   

แลวแตกรณี 

้หนา   ๑๘๐

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



ขอ  ๒๘ ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจแตงตั้งขาราชการหรือพนักงานสวนทองถิ่นเพ่ือใหปฏิบัติหนาท่ี

ตามมาตรา  ๔๔  วรรคหนึ่งแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  ในเขตอํานาจของ

องคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง  ในเรื่องใดหรือทุกเรื่องก็ได 

ขอ  ๒๙ ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัตินี้ตองระวางโทษตามท่ีกําหนดไวในบทกําหนดโทษ

แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ  ๓๐ ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียงเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้   

และใหมีอํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําส่ัง  เพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้ 

 

ประกาศ  ณ  วนัท่ี  ๑๑  มถิุนายน  พ.ศ.  ๒๕๖๓ 

ไพศาล  พุทธิมา 

นายกองคการบรหิารสวนตาํบลรอบเวียง 

้หนา   ๑๘๑

่เลม   ๑๔๐   ตอนพิเศษ   ๑๔๓    ง ราชกิจจานุเบกษา ๒๐   มิถุนายน   ๒๕๖๖



บัญชีอัตราคาธรรมเนียมทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลรอบเวียง  

เรื่อง การควบคุมสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  

พ.ศ. 2563 

 

ลําดับท่ี รายการ คาธรรมเนียม/บาท 

1 คาธรรมเนียมในการออกหนังสือรับรองการแจงจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหาร

หรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดซ่ึง 

๑.๑ มีพ้ืนท่ีประกอบการไมเกิน 1๐ ตารางเมตร 

๑.๒ มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน 1๐ ตารางเมตร แตไมเกิน 2๐ ตารางเมตร 

๑.๓ มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน 20 ตารางเมตร แตไมเกิน 40 ตารางเมตร 

๑.๔ มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน 40 ตารางเมตร แตไมเกิน ๑๐๐ ตารางเมตร 

๑.๕ มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน ๑๐๐ ตารางเมตร แตไมเกิน ๒๐๐ ตารางเมตร 

 

 

10๐ 

2๐๐ 

3๐๐ 

400 

500 

2 คาธรรมเนียมใบอนุญาตจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหาร

ในอาคารหรือพ้ืนท่ีใดซ่ึง 

๒.๑ มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน ๒๐๐ ตารางเมตร แตไมเกิน ๕๐๐ ตารางเมตร 

๒.๒ มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน ๕๐๐ ตารางเมตร แตไมเกิน 8๐๐ ตารางเมตร 

๒.3 มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน 8๐๐ ตารางเมตร แตไมเกิน 1,0๐๐ ตารางเมตร 

2.4 มีพ้ืนท่ีประกอบการเกิน 1,0๐๐ ตารางเมตรข้ึนไป 
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3 ใบแทนใบอนุญาต 20 

4 ใบแทนหนังสือรับรองการแจงฯ  20 

 


